Deelnameformulier: Culinair Westland
Beste ondernemer,
Voor het Kookboek Westland willen we niet zomaar een recept verzamelen, maar de ziel van jullie zaak vangen. Jouw zaak krijgt in het boek een exclusieve spread van 2 pagina’s. Dit is het podium voor jouw verhaal, jouw vakmanschap en jouw favoriete gerecht.
· Geen reclame: We laten de menukaart-teksten en de "wij zijn de beste"-zinnen achterwege. Het gaat om het verhaal, de passie en de lokale identiteit.
· Jij levert de input, wij doen het werk: Je hoeft geen professionele schrijver te zijn. De redactie herschrijft alle input tot een vloeiend en sfeervol geheel.
Richtlijnen voor de aanlevering:
· Schrijf vanuit jezelf (persoonlijk en open).
· Totaal aantal woorden: circa 400–500 woorden (voor 2 pagina’s).
· Deadline: 1 augustus
1. GEGEVENS
· Naam onderneming:
· Plaats:
· Naam eigenaar:
· Type keuken / Stijl (bijv. 'Moderne Franse bistro met lokale ingrediënten'):
· Bestaan sinds:

2. HET VERHAAL (±200–250 woorden)
We zijn benieuwd naar de 'mens' achter het bedrijf. Vertel ons bijvoorbeeld:
· Het begin: Hoe en waarom is jullie zaak ontstaan?
· De filosofie: Wat drijft jullie dagelijks in de keuken of gastvrijheid?
· De Westland-factor: Wat betekent de regio voor jullie? (Bijv. samenwerking met lokale telers, de nuchtere mentaliteit, of de specifieke sfeer).
· Een inkijkje: Heb je een leuke anekdote, een 'keukengeheim' of een bijzondere traditie?
· Vertel hier vooral het verhaal wat jij zelf over je bedrijf wilt vertellen. 

3. HET GERECHT (±150–200 woorden)
Kies één gerecht dat symbool staat voor jullie zaak.
· Naam van het gerecht:
· Waarom dit gerecht? (Vertel waarom dit gerecht op de kaart staat en wat het zo bijzonder maakt.)
· Seizoensgebondenheid: Werken jullie met producten uit de buurt? Vertel hier iets over het hoofdingrediënt. 
· Optioneel: Indien mogelijk horen we ook graag een lokale leverancier die je gebruikt, denk aan kweker, bakker etc. We kunnen niet al deze partijen in beeld brengen. Dus benoemen geeft geen garantie tot vermelding in het boek.

4. HET RECEPT (Voor de thuiskok)
Houd het recept begrijpelijk voor een enthousiaste thuiskok.
Ingrediënten (voor 4 personen):
· [ ] ...
· [ ] ...
Bereidingswijze:
1. ...
2. ...
3. ...
Chef’s Tip: (Geef de lezer een extra tip om het gerecht thuis naar een hoger niveau te tillen)
